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海鮮
飛賀屋丼

※仕入れにより内容が変わります。※仕入れにより内容が変わります。

酢飯

豊洲・産
地

仕入！
洲 産地

鯛だし
で

食べる
！

新鮮な海の幸を
種類豊富に盛り込んだ
旨味溢れる
当店の看板メニューの
丼ぶりです。

大海老天丼揚げた
て

サクサ
ク！

大海老天丼大海老天丼大海老天丼大海老天丼大海老天丼大海老天丼大海老天丼大海老天丼大海老天丼大海老天丼揚げた
て

大海老 2本と
季節の野菜 3種
茶だしをかけて
天茶として
2度楽しめます。

大海老穴子天丼
大海老 1本、穴子 1本、
季節の野菜 3種。

穴子天丼
穴子丸ごと 2尾、
季節の野菜 3種。

石焼まぐろビビンバ
サクサク焦がし醤油が隠し味。
香ばしい香りも食欲をそそります。

石焼黒毛和牛ビビンバ
黒毛和牛のショルダーカルビを
鍋肌にあてて熱を通すと
溢れる肉汁が旨さの秘密です。

石焼うなぎビビンバ
蒲焼きのタレが食欲を
かきたてます。

酢飯

マグロ
づくし丼
トロ、赤身、漬け、
ネギトロの
四種が楽しめます。

マグロと
アボカドの
醤油糀漬け丼
マグロとアボカドの
相性抜群。

サーモンと
アボカドの
醤油糀漬け丼
女性人気No.1! !

サーモン
親子丼
サーモンと魚卵を
贅沢に使った
自慢の丼ぶりです。

酢飯 酢飯 酢飯

酢飯

白飯白飯

白飯

白飯

真鯛の
胡麻だれ丼
オリジナルの
「胡麻だれ」に
新鮮な真鯛を絡ませて
お茶漬けでも楽しめる
丼ぶりです。
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1190（ 1309円）税
込 1190（ 1309円）税

込1790（ 1969円）税
込1390（ 1529円）税

込

1290（ 1419円）税
込

1190（ 1309円）税
込 1090（ 1199円）税

込 1090（ 1199円）税
込 1290（ 1419円）税

込 1290（ 1419円）税
込

1390（ 1529円）税
込

1190（1190（ 1309円）1309円）税
込

サーモンねぎとろ丼
人気の
海鮮コンビネーション。

サーモンハラス丼
サーモン尽くし！大根おろしに
醤油をかけてお召し上がり
ください。

ねぎとろ鉄火丼
マグロを味わう定番丼ぶり。
ネギトロと白ネギは
相性抜群。

海鮮三種漬け丼
当店オリジナルの
手ごねダレに漬け込んだ
江戸前仕込みの海鮮丼。

1290（ 1419円）税
込1090（ 1199円）税

込

1490（ 1639円）税
込

1190（ 1309円）税
込 1290（ 1419円）税

込

白飯 白飯白飯特選 海鮮贅沢丼
海鮮贅沢丼にイクラを
プラスしました。

海鮮贅沢丼
角切り鮮魚と
ネギトロを和えた
オリジナル丼ぶりです。

鰻ひつまぶし丼
先ずはそのまま味わう。
薬味をのせ、
最後はお茶漬けで。

1190（ 1309円）税
込 1290（ 1419円）税

込

お漬物 鯛だし

お漬物 鯛だし 味噌汁 お漬物 鯛だし 味噌汁お漬物 鯛だし 味噌汁 サラダスープ サラダスープ サラダスープ

毎朝 !

市場よ
り

直送!
毎朝 !

市場よ
り

※お刺身は仕入れにより内容が
    変わります。
※お刺身は仕入れにより内容が
    変わります。

※お刺身は仕入れにより内容が
    変わります。
※お刺身は仕入れにより内容が
    変わります。

※お刺身は仕入れにより内容が
変わります。
※お刺身は仕入れにより内容が
変わります。

※お刺身は仕入れにより内容が
変わります。
※お刺身は仕入れにより内容が
変わります。

※仕入れにより内容が変わります。※仕入れにより内容が変わります。

天ぷらと
お刺身御膳
海老と季節の野菜の天ぷらと、
市場直送の刺身が付いた
贅沢なセットです。

銀だら西京焼きと
お刺身御膳
焼魚料理の王様、西京焼き。
じっくり漬け込んだ逸品は、
是非とも味わっていただき
たいお奨めの商品です。

岩中豚バラの
セイロ蒸しと
お刺身御膳
銘柄豚「岩中豚」は一般赤肉
に比べ、ビタミンE の含量が
多く、純白な脂肪はまろやか
な旨みを引き出します。

本日の煮魚と
お刺身御膳
じっくり丁寧に炊き上げた
煮魚とお刺身がついた、
お魚好きの方のよくばり膳。

本日の
お刺身定食
本日の
お刺身定食
毎朝仕入れの鮮魚をお届け。
魚の旨味を堪能できる
お刺身定食です。

海鮮玉手箱
●サーモン親子丼
●ねぎとろ鉄火丼
●海鮮胡麻だれ丼

酢飯

酢飯

白飯

贅沢玉手箱 彩り玉手箱

一
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飛賀屋

オスス
メ！

たまてばこたまてばこ

●真鯛胡麻だれ丼
●季節の天丼
●本日の市場丼

白飯

白飯

酢飯

●うなぎかば焼き丼
●トロ赤身のネギトロ鉄火丼
●カニ・イクラ丼

白飯

酢飯

酢飯

岩中豚のヒレカツ定食
当店自慢の熟成ヒレカツ。

岩中豚のヒレカツ煮定食
熟成ヒレカツを甘辛だしと
玉子でとじました。

魚河岸　    フライ定食
海老、イカ、キス、ホタテの
魚介フライ。

1590（ 1749円）税
込 1790（ 1969円）税

込 1590（ 1749円）税
込

1590（ 1749円）税
込1590（ 1749円）税

込1790（ 1969円）税
込1590（ 1749円）税

込

1350（ 1485円）税
込 1350（ 1485円）税

込 1390（ 1529円）税
込

海老フライ
定食

豊洲市場直送の海老を
「手付衣」で揚げました。

1690（ 1859円）税
込

1090（ 1199円）税
込

若鶏と根菜の
    黒酢炒め定食
コクとまろやかな酸味が
食欲をそそる人気の
中華メニュー。

1090（ 1199円）税
込

銀だら
   西京焼き定食
焼魚定食の王様、西京焼き。

ぶり大根煮定食
店内仕込みで炊き上げました。
煮魚の定番 !!

1590（1590（ 1749円）1749円）税
込 1580（1580（ 1738円）1738円）税

込

1290（1290（ 1419円）1419円）税
込

焼きトロさば定食
小田原名産・早瀬の干物を使用。
サバのジューシー感と
醤油の風味がたまりません。

うおがしうおがし

魚の旨味を堪能できる魚の旨味を堪能できる魚の旨味を堪能できる魚の旨味を堪能できる魚の旨味を堪能できる魚の旨味を堪能できる魚の旨味を堪能できる魚の旨味を堪能できる
お刺身定食です。

1590（ 1749 ）

お刺身定食です。

お漬物 味噌汁 茶碗蒸し お漬物 味噌汁 茶碗蒸し お漬物 味噌汁 茶碗蒸しお漬物 味噌汁 茶碗蒸し

味噌汁ご飯 お漬物 小鉢

甘味味噌汁 茶碗蒸し 甘味味噌汁 茶碗蒸し 甘味味噌汁 茶碗蒸し

味噌汁ご飯 お漬物 小鉢 味噌汁ご飯 お漬物 小鉢味噌汁ご飯 お漬物 小鉢味噌汁ご飯 お漬物 小鉢 味噌汁ご飯 お漬物 小鉢

お漬物味噌汁ご飯 小鉢 お漬物味噌汁ご飯 小鉢お漬物味噌汁ご飯 小鉢


